
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 

    La La La La viande de bœuf de race Limousineviande de bœuf de race Limousineviande de bœuf de race Limousineviande de bœuf de race Limousine    

 L’Agneau d’herbe L’Agneau d’herbe L’Agneau d’herbe L’Agneau d’herbe    Le Veau de laitLe Veau de laitLe Veau de laitLe Veau de lait    

Bovins élevés sur les coteaux de la Petite Maine 

à CHAVAGNES EN PAILLERS (85 250)    

LE COLIS « SELECTION » * 
(ENVIRON 7 KG) 

Les meilleurs morceaux du boeuf 
 
- 1 côte de bœuf 

- 1 rôti de boeuf 

- filets de bœuf en tournedos 

- pavés de boeuf 

- variété de pièces à griller : faux-filet et entrecôte 
 

1166,,5500  €€  //  KKGG en FRAIS 
 

1177,,2255  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE COLIS « TRADITION » 
(ENVIRON 10 KG) 

Une variété de plaisirs ! 
 
- variété de pièces à griller 

- 2 rôtis de boeuf 

- 1 assortiment de viande à fondue 

- environ 2,5 KG au choix de : 

viande à Bourguignon et de viande à Pot-au-feu 

OU variété de saucisses, viande hachée « cheveux 

d’ange » 

- 12 steaks hachés 
 

1122,,2200  €€  //  KKGG en FRAIS 
 

1122,,9900  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 
* : Attention ! Quantités limitées :  

seulement 8 colis « Sélection » par vente 

LE COLIS « CONVIVIAL  » 
(ENVIRON 6 KG) 

Idéal pour des barbecues pur boeuf ! 
 
- 10 brochettes de boeuf 

- 12 saucisses pur boeuf 

- 2 X 12 saucisses au choix : chipolatas, herbes, 

mexicaines, façon merguez 

- variété de pièces à griller 
 

6644,,9900  €€  LLEE  CCOOLLIISS en FRAIS  

LE COLIS « GASTRONOME » 
(ENVIRON 5 KG) 

 
- escalopes (noix, sous-noix) 

- côtes (premières, filet, découverte) 

- 1 rôti (noix, quasi, épaule) 

- assortiment à blanquette (avec ou sans os, 

collier, poitrine, jarret) 
 

1144,,0000  €€  //  KKGG en FRAIS 
 

1144,,9900  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

Elevé au lait entier 

à CHAVAGNES EN PAILLERS (85 250)    
Elevé sur herbe à « La Racinauzière » 

à ST ANDRE GOULE d’OIE (85 250)    

LA ½ CARCASSE D’AGNEAU 
(DE 7 A 9KG ENVIRON) 

 
- 1 gigot entier 

- 1 épaule entière avec os 

- 1 selle d’agneau en rôti 

- collier avec os 

- côtes (1ères, filet, découverte, côtelettes) 

- poitrines 
 

1122,,0000  €€  //  KKGG en FRAIS 
1122,,9900  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

Les Volailles FermièresLes Volailles FermièresLes Volailles FermièresLes Volailles Fermières    
Sur commande, toutes les semaines  

 
 

 

Volailles PAC 
(prêtes à cuire) 

Prix au KG 

POULET 6,65 € 

PINTADE 8,60 € 

POULE 5,20 € 

DINDE 12,95 € 

COQ 5,50 € 

COQUELET 8,55 € 

CAILLES 16,05 € 

PIGEONS 22,00 € 

 

LAPIN ENTIER 9,60 € 

 

CANETTE 11,35 € 

MAGRET 22,90 € 

CUISSE 18,10 € 

AIGUILLETTE 28,90 € 

 

LE COLIS « FERMIER » 
UN ASSORTIMENT VARIE  

 
- 1 poulet 

- 1 pintade 

- 1 lapin 
 

77,,4455  €€  //  KKGG 
 

LE COLIS « SUPREME » 
POUR DES REPAS GOURMETS… 

 
- 1 canette 

- 2 magrets de canard 

- 4 cuisses de canard 

- 1 bocal de foie gras cuit 

(200g) 
 

6699,,5500  €€    
LLEE  CCOOLLIISS  ccoommpplleett   

  
4422  €€  LLEE  CCOOLLIISS    

 

LE COLIS « DUO » 
ORIGINALITE ET TENDRETE… 

 
- 6 cailles 

- 6 pigeons 
 

5599,,9900  €€  LLEE  CCOOLLIISS 
 

Découpe possible sur simple demande (+ 2 € / KG) 

   Les œufs de plein air   Les œufs de plein air   Les œufs de plein air   Les œufs de plein air    
2,90 € la douzaine 

toutes les semaines, sur commande 

    Les laituesLes laituesLes laituesLes laitues    
EARL BUCHET 

« La Chausseloire »  

à CHAVAGNES EN PAILLERS (85 250)  

1,00 € pièce 

toutes les semaines, sur commande 

 Mogettes, Cocos, Lingots Mogettes, Cocos, Lingots Mogettes, Cocos, Lingots Mogettes, Cocos, Lingots    

Type produit Conditionnement Prix € / KG  Producteur 
 

MOGETTES DE VENDEE 

LABEL ROUGE 

 

sachet de 1KG 

 

4,00 € 

Laurent PRAUD 

« Les Landes de La Forêt » 

LA COPECHAGNIERE (85260) 

COCOS * sachet de 1KG 3,50 € 

 
 

LINGOTS * 

 
 

sachet de 1KG 

 
 

3,30 € 

GAEC Le Parpounet 

Famille LARDIERE 

« La Baudrière » 

CHAVAGNES EN PAILLERS 

(85250) 

* conditionnement possible en 2KG, 3KG, 5KG, 10KG ou 25KG. Tarifs : nous consulter 

  issus d’exploitations vendéennes 



 

 

Pour mieux vous servir… 
 

Pensez à passer votre commande 

avant 12H le vendredi 
 

Retrait de vos commandes 
 à votre convenance : 

 

� soit au n°22 Le Cordon Rouge, à LA FERRIERE 

les mercredi et jeudi, de 8h à 18h 

les vendredi, de 8h à 17h 

 

� soit au n° 102 La Racinauzière, 

à SAINT ANDRE GOULE D’OIE 

uniquement les jeudi, de 18h à 19h 

 

� Possibilités de livraison à domicile 

nous consulter 

 

COMMANDES ET RENSEIGNEMENTS 
 

02 51 43 54 49 
Fax : 02 51 42 28 95 

 

www.lecordonrouge.fr 
 

lecordonrouge@club-internet.fr 

 

 

VENTE DIRECTE 

 

DU PRODUCTEUR… AU CONSOMMATEUR 

 

BŒUF DE RACE LIMOUSINE 

VEAU DE LAIT 

AGNEAU D’HERBE 

VOLAILLES FERMIERES 

ŒUFS DE PLEIN AIR 

MOGETTES DE VENDEE, COCOS ET LINGOTS 

 

    

    
Produits issus d’exploitations vendéennes 

et sélectionnés pour vous…    

 


