
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 

LE « FAMILIAL  » 
(ENVIRON 10KG OU 5KG) 

« IDEAL POUR LES REPAS EN FAMILLE  ! » 
 

- 1 KG d’escalopes 
- 2 KG de côtes de porc 
- 2 KG de rôtis 
- 4 X 250g de pâté de campagne 
- 2 X 250g de rillettes pur porc 
- 1,5 KG de chair à saucisses 
- 2 KG de saucisses au choix 
 

66,,5500  €€  //  KKGG en FRAIS 
77,,5500  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE « PIQUE NIQUE » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« GRILLADES & CHARCUTERIE MAISON ! » 
 
- 1 KG de côtes de porc 
- 2 KG de saucisses au choix 
- 1 KG d’andouillettes 
- 1 KG de rillons 
- 1 KG de jambon braisé au miel 
- 2 X 250g de rillettes pur porc 
- 2 X 250g de pâté de campagne 

 

99,,8855  €€  //  KKGG en FRAIS 
1100,,8855  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE « PRESTIGE » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« LA MEILLEURE SELECTION ! » 
 
- 2 KG de filet mignon 
- 2 KG de jambon braisé au miel 
- 1 KG de rôti échine 
- 1 KG de rôti longe 
- 2 KG de côtes échine 

 

88,,5500  €€  //  KKGG en FRAIS 
99,,5500  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE « GOURMET » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« IDEAL POUR VOS FETES DE FIN D ’ANNEE » 
 
- 500g de foie-gras cuit « maison » 
- 2 KG de filet mignon 
- 1 KG de rôti échine 
- 1 KG de rôti longe 
- 2 X 250g de rillettes pur porc 
- 1 KG de jambon braisé au miel 
- 1 KG de boudin blanc 
- 1 KG de boudin blanc truffé  
(seulement en décembre et janvier) 

 

1177,,6600  €€  //  KKGG en FRAIS 
1188,,6600  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

 

LE « CAMPAGNARD  » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« VIANDE FRAICHE & CHARCUTERIE MAISON ! » 
 

- 2 KG de côtes de porc 
- 2 KG de rôtis 
- 1 KG de rouelle 
- 4 X 250g de pâté de campagne 
- 2 KG de saucisses au choix 
 

66,,7755  €€  //  KKGG en FRAIS 
77,,7755  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE « PLEINE SAVEUR » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« LE MEILLEUR DU COCHON ! » 
 

- 1 KG d’escalopes 
- 1,5 KG de côtes de porc 
- 3 KG de rôtis 
- 1 KG de travers de porc 
 -1,5 KG de saucisses au choix 
 

77,,9900  €€  //  KKGG en FRAIS 
88,,9900  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE « DECOUVERTE » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« LA VARIETE DES SAVEURS  ! » 
 

- 500g d’escalopes 
- 1 KG de côtes de porc 
- 1 KG de rôti 
- 500g de filet mignon 
- 2 KG de saucisses au choix 
- 2 X 250g de pâté de campagne 
- 2 X 250g de rillettes pur porc 
- 500g de boudin noir en FRAIS 
- 500g d’andouillettes 
- 500g de rillons 
- 2 demi-pieds pânés 
 

88,,9955  €€  //  KKGG en FRAIS 
99,,9955  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE « FESTIF » 
(ENVIRON 6 KG) 

 
- 10 côtes échine 
- 2 X12 saucisses au choix 
- 15 tranches de poitrine 
- 500g de marinade 
 

4444,,9900  €€  LLEE  CCOOLLIISS  
eenn  FFRRAAIISS 

Tarifs susceptibles d’évolution en fonction du cours du porc 

L’  « ESTIVAL » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« AU RETOUR DES BEAUX JOURS » 
 
- 1 KG de côtes de porc 
- 1 KG d’escalopes de porc 
- 1 KG de filet mignon 
- 1 KG de rôti épaule 
- 1 KG de chair à saucisses 
- 2 X 250g de lardons nature 
- 1 KG de saucisses au choix 
- 2 X 250g de rillettes pur porc 
- 2 X 250g de pâté de campagne 
- 4 steaks de porc Cordon Rouge 

 

88,,9900  €€  //  KKGG en FRAIS 
99,,9900  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

LE « SPECIAL HIVER » 
(ENVIRON 8KG OU 4KG) 

« IDEAL POUR VOS CHOUCROUTES ET TARTIFLETTES  » 
 
- 4 X 250g de lardons nature ou fumés 
- 1 KG de poitrine tranchée nature ou fumée 
- 2 jambonneaux cuits 
- 1 KG de saucisses de Toulouse (nature) 
- 1 KG de saucisses fumées, façon Morteau 
- 4 X 250g de fressure vendéenne 
- 250g de pâté de campagne 
- 250g de rillettes pur porc 

 

99,,0000  €€  //  KKGG en FRAIS 
1100,,0000  €€  //  KKGG en SOUS-VIDE 

 

 

LE « PLEIN AIR  » 
(ENVIRON 6 KG) 

 
- 10 brochettes de porc 
- 1KG de côtes échine 
- 2 X12 saucisses au choix 
- 15 tranches de poitrine 
 

5522,,9900  €€  LLEE  CCOOLLIISS  
eenn  FFRRAAIISS 

TTRRIIOO  NN°°22  ::  2255,,0000  €€ 

1 KG de saucisses au choix 

1 KG de côtes 

1 KG de poitrines tranchées 

 

TTRRIIOO  NN°°11  ::  2211,,0000  €€ 

1 KG de côtes 

1 KG de plat de côtes 

1 KG de poitrines tranchées 

 

TTRRIIOO  NN°°33  ::  2277,,0000  €€ 

1 KG de grosses saucisses 

1 KG de saucisses au choix 

1 KG de saucisses au choix 

 

TTRRIIOO  NN°°55  ::  3344,,0000  €€ 

1 KG de brochettes de porc 

1 KG de joues de porc 

1 KG de travers de porc RIBS 

 

Pour vos fêtes en famille ou entre amis, vos repas d’associatons et vos fêtes locales… 

Le Cordon Rouge vous propose également sur commande : 

- Des cochons de lait à griller (entiers ou détaillés, marinés, farcis, avec sauces…), 

- Possibilité de location de tourne-broche, 

- Des plateaux charcuterie « maison » à la carte, 
- Des lots pour vos tombolas, des bons cadeaux, des coffrets cadeaux… 
 

*** OFFRES SPECIALES RESERVEES AUX ENTREPRISES ET AUX ASSOCIATIONS *** 

Nos colis traditionnelsNos colis traditionnelsNos colis traditionnelsNos colis traditionnels    

  Aux saveurs des «  Aux saveurs des «  Aux saveurs des «  Aux saveurs des «    saisonssaisonssaisonssaisons    »…»…»…»…    
Envie de grilladesEnvie de grilladesEnvie de grilladesEnvie de grillades    ????    

Tous les colis proposés ne sont que des « suggestions » de composition… 

Vous pouvez tout à fait composer votre colis selon vos besoins et vos envies. 

TTRRIIOO  NN°°44  ::  3333,,0000  €€ 

1 KG de grosses saucisses 

1 KG d’andouillettes 

1 KG de boudin noir 

 

TTRRIIOO  NN°°66  ::  3377,,0000  €€ 

1 KG de grosses saucisses 

1 KG de côtes 

1 KG de brochettes de porc 

 

Pour deux trios achetés, 

500g de marinade offerts ! 



 

VIANDE FRAICHE AU DETAIL 
 
 

 

PRIX 
€/ KG 

Escalopes de porc (6 à 8 / KG) 8,40 
Côtes doubles 7,50 
Côtes de porc (5 à 6 / KG) 7,50 
Côtes échine de porc (4 / KG) 7,90 
Travers de porc entier RIBS (1 KG) 8,90 
Rôti travers (≈1kg) 8,90 
Rôti épaule (≈1kg) 9,90 
Rôti échine (≈1kg)    10,40 
Rôti longe (≈1kg) 10,90 
Rouelle de porc (≈1kg) 9,90 
Filet mignon ( 2 pièces /kg) 14,90 
Joue de porc 8,10 
Langue de porc (unité) 2,40 
Oreilles de porc (unité) 1,90 

NOTRE CHARCUTERIE 

FABRICATION « MAISON » 

PRIX 
€/ KG 

Chair à saucisses 7,00 
Lardons nature 9,00 
Lardons fumés 9,50 
Filet mignon de porc fumé et séché 25,90 
Fromage de tête 14,90 
Jambon blanc artisanal 15,90 
Jambon braisé au miel 16,80 
Jambon de Vendée à cuire 17,90 
Boudin Noir (5 à 6 / KG) 10,20 
Andouillettes (6 à 8 / KG) 14,90 
Mini-rillons (apéritif) 14,90 
Rillons (5 à 6 / KG) 13,00 
½ pied de porc cuit nature ou pané (pce) 1,90 
Rillettes pur porc 14,90 
Rôti de porc cuit à l’ail 15,50 
Pot de rillettes pur porc (115g) (la pièce) 1,85 
Pot de rillettes pur porc (230g) (la pièce) 2,30 
Fressure (d’octobre à mars) 10,90 
Boudin blanc (de décembre à janvier) 16,90 
Grosse saucisse de porc au Mareuil 9,50 
Grosse saucisse de Toulouse (nature) 9,30 
Steaks de porc Cordon Rouge (la pièce) 2,00 
Saucisson à l’ail 15,20 
Saucisse fumée, façon Morteau 13,90 

NOS PATES  

CLASSIQUES ET ORIGINAUX  

PRIX 
€/ KG 

Pâté de campagne  14,50 
Pâté de lapin  14,50 
Pâté de canard  14,50 
Pâté au poivre vert 14,90 
Pâté de biche aux châtaignes  14,90 
Pâté de campagne aux pruneaux 14,90 
Verrine de pâté maison (200g) (la pièce) 4,80 

GRILLADES 
 
 

 

PRIX 
€/ KG 

Brochette de porc (140g) (unité) 2,30 
Brochette d’andouillette (unité) 2,70 
Marinade Cordon Rouge 7,00 
Saucisses nature (chipolatas) 9,10 
Saucisses aux herbes 9,10 
Saucisses mexicaines 9,10 
Saucisses de porc façon merguez 9,10 
Poitrine tranchée 7,90 
Poitrine tranchée marinée 9,20 
Poitrine tranchée fumée 9,90 

 

Tous nos produits sont fabriqués sur commande 
afin de vous garantir FRAICHEUR ET QUALITE ! 

 
Pour mieux vous servir… 

 

Pensez à passer votre commande 

avant 12H le vendredi 
 

Retrait des commandes 
 à votre convenance : 

 

� soit au n°22 Le Cordon Rouge, à LA 

FERRIERE 

les mercredi et jeudi, de 11h à 17h30 

les vendredi, de 8h à 17h 

 

� soit au n° 102 La Racinauzière, 

à SAINT ANDRE GOULE D’OIE 

uniquement les jeudi, de 18h à 19h 
 

� Possibilités de livraison à domicile 

nous consulter 

COMMENT PASSER 
VOTRE COMMANDE ? 

 

COMMANDES ET RENSEIGNEMENTS 
 

02 51 43 54 49 
Fax : 02 51 42 28 95 

 

www.lecordonrouge.fr 
 

lecordonrouge@club-internet.fr 

 

    Mettez la Vendée dans votre     Mettez la Vendée dans votre     Mettez la Vendée dans votre     Mettez la Vendée dans votre assietteassietteassietteassiette    !!!! 

 

VENTE DIRECTE 

DU PRODUCTEUR… AU CONSOMMATEUR 
 

VIANDE FRAICHE DE PORC 

CHARCUTERIE FABRICATION « MAISON » 

GRILLADES 
 

issues de 

l’Elevage de la Maine 

« La Racinauzière »  

à ST ANDRE GOULE d’OIE (85 250)    
 

LE CORDON ROUGE  

02.51.43.54.49 

www.lecordonrouge.fr 
 

 

 


